Labellisation
" Ecocert En Cuisine"

En décembre 2021, le service restauration de notre
établissement a obtenu le niveau 1 de labellisation

. Nous remercions le chef de cuisine ainsi que toute I'équipe ~ ’1.

"Ecocert En Cuisine".
https://leslandesaumenu.fr/actualites/cinq-nouvelles-

labellisations

des agents travaillant au service Restauration pour leur

travail et leur implication dans cette démarche du "mieux
manger".

Ce label récompense les établissement de restauration

collective qui introduisent des produits bio, locaux et sains
dans l'alimentation de leurs convives.

| Entrent notamment en compte l'utilisation de produits

A biologiques et locaux dans les menus, la qualité des repas

ervis (saisonnalité des produits, cuisine faite maison,...), la

gestion écologique des sites (la lutte contre le gaspillage

alimentaire, 1'utilisation d'éco détergent, ...) et la
communication aupres des convives.
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