RESERVATIONS a l'accueil ou
par télephone auo0s 58 72 73 85

Diner -19h15

Menu a 11 € vin compris
Menu a 13 € vin non compris

Menu a 20 € un verre de vin compris




Mardi 01 Mars Midi - 12h15 Mardi 01 Mars Soir - 19h15

Salade Landaise 191€ Pays de la Loire
A . Poitou Charente
Poulet poélé forestiere

Auméniére aux poires Anuses - bouches

Brochet de ta Loive an bearre blume

20E

Corré d fzaw(eaa
Croustitbont d éehablion
et us tranché @ ! atle
Hlatean de f/‘ﬂ/ﬂddd/&&’

674/70404/0 d ananas au &af/‘a/(

Mercredi 02 Mars  Midi - 12h15

13€

Jeudi 03 Mars Soir - 19h15

Bisque de crustacés
Tarte fine aux sardines

Za/(;/aa&t/}(w amoureases 25@

Poularde pochée Henri IV 67%”’”6 de tomate ot trute fmw
Riz créole - sauce Orly

Bananes Flambées Efaa/a/e de bar au sesame et pavot

O

Canelon en dear caissons

Jeudi 03 Mars Midi - 12h15

11€

Assiette jambon de Bayonne

et /a/(/é/‘ de @m&f

Platean de fmm/w

Bananes f/m/e’e&’ el
/%/‘7«/&@ au chocolat

Cotes d’agneau grillées

Gratin Dubarry

Riz au lait chocolaté




Lundi 07 Mars Soir - 19h15

Supréme de pamplemousse
aux crevettes 13E

Téte de veau ravigote

Steak au poivre Anuses - bouches
Pommes 'allumettes

Saint Honoré Pet/'&‘e carte /& 0/‘5/066“ //‘&b‘ﬂ/(/(&?

Assiette ﬁ’r/eya/)r

Mardi 08 Mars Midi - 12h15

e Flatoan do f/‘am}a&

Baffelf de a/‘é/&e&

Jambon de Bayonne
Curry de volaille - Riz Madras

Choux a la creme

Beyf(et@ de aw( .

P S 2

Mercredi 09 Mars  Midi - 12h15 Jeudi 10 Mars Soir - 19h15

Fraichenr d avocat,  YPBE

minestrone de fm/é& el /e{';/me&

Salade Nordique 13E

Moules d’Espagne frites

Estouffade de boeuf provencale
Pommes fondantes

K77 (7&07«%;

Charlotte a la Russe / ’ /& 640«& ertromnce

Jeudi 10 Mars Midi - 12h15

11€

Hlictade marinée sauce sopa

Caviar d fz«/e/y/)(e ax parmesan

Hlatean do fmmg/e&

Assiette Nordique

Caneton roti aux olives

Carottes glacées

\ 7/ \ / .
. . g/‘a/r(e renversee q / a/(c/me
Choux a la creme

PO = S ] N =-OTUA




Lundi 14 Mars Soir - 19h15

Creme Dubarry

Truite au Tursan

Veau Marengo
Primeurs

Cerises Jubilé

Mardi 15 Mars Midi - 12h15

Velouté Dubarry 1€

Escalope de veau cordon bleu
Pommes cocotte et
courgettes glacées

Gratin d’agrumes

Jeudi 17 Mars Midi - 12h15

19€

Quiche Lorraine

Limande meuniére aux amandes
Riz aux poivrons

Cerises jubilé

WOCO~0I07 WAV OMI=~0()

Mardi 15 Mars Soir - 19h15

Jeudi 17 Mars Soir - 19h15

Sabade de creveties aws asperges,
Boudins aun aa/(/(a/e/yw

54«4«/—0[/*0/1 de Fuoissons
de o Mer du Nord

Noisettes do biche aus moritles
Fommes de terre caramélisées et

chou rouge d A danorse

Assiette /m/‘//'yae }oa/‘m/(c{e




Lundi 21 Mars Soir - 19h15

Saumon Fumé

Limande sole meuniére

Poulet basquaise
Riz pilaf

Mousse au chocolat

Mardi 22 Mars Midi - 12h15

11€

CEuf mollet bayonnaise

Filet de truite au riesling
Brocolis et choux fleur au beurre

Péche Melba

Mardi 22 Mars Soir - 19h15

Provence
CTCoOHOEe A" A=y
Corse

Jeudi 24 Mars Midi - 12h15

Potage cultivateur

Blanquette de veau a I'ancienne
Pommes vapeur

Crépes Suzette

Soir - 19h15

25

Bisque de Langoustines

Jeudi 24 Mars

Tartare de Saumon

Créme citronnée a La ciboulette

Céte de Goeuf

€ndives Graigées et potatoes
Ou

Troncon de Garbue en fine croute
Shop suey de Cégumes

Ronde de deggerts




Lundi 28 Mars Midi - 12h15 Lundi 28 Mars Soir - 19h15

Assiette aux trois viandes Tarte au roquefort ﬁ]@@
Poulet grillé a I'américaine

Choux chantilly ﬂﬂ,@

Pavé de saumon et
sa fondue de poireaux

Assortiment d’agneau roti
Gratin provencal

Mardi 29 Mars Midi - 12h15 Péche Melba

Potage cultivateur 49

i Soir - 19h15
Filet de Barbue Duglere Jeudi 31 Mars

Concombres glacés /Fonds d’artichauts
Salade de fruits exotiques

Mardi 29 Mars Soir - 19h15

Jeudi 31 Mars Midi - 12h15 Vendredi 01 Auvril Midi - 12h15

Assiette de charcuteries ﬂ ﬂ@ Quiche aux légumes 11¢€

Darne de merlu— Carré d’agneau en cro(ite moderne

Pommes Pont-Neuf
Pommes au four -pain perdu Bavarois au chocolat

Macaronis au gratin




Lundi 04 Auvril Midi - 12h15 Jeudi 06 Auvril Midi - 12h15

Gougeonnette de sole tartare
8 Cocktail Florida 19¢€

Poulet cocotte grand-mere
Pommes Chateau

Faux filet sauce choron
Pommes Anna

Ananas flambés {43 Tarte fine aux pommes

Lundi 04 Auvril Soir - 19h15 Jeudi 06 Auvril Soir - 19h15

Salade landaise
Daurade flambée

Fricassée d’agneau au curry
Riz madras

Tarte aux fraises

Mardi 05 Auvril Midi - 12h15

Assiette Nordique  4]9{Z

Pintade rotie
Gratin de courgettes

Tarte feuilletée aux fruits

Mardi 05 Auwril Soir - 19h15

Vendredi 08 Avril Midi - 12h15

CEuf mollet florentineﬂ ﬂ@

Poulet sauté chasseur

Tagliatelles de légumes

Péches flambées




