
RESERVATIONS  à l’accueil ou  
par téléphone au  05 58 72 73 85 

 

 

 Menu à 11 €  vin compris 
 
 Menu à 13 €  vin non compris 
 
 Menu à 20 €  un verre de vin compris 



                        Langoustines amoureuses 
Cygne de tomate et truite fumée 

 

 

Escalope de bar au sésame et pavotEscalope de bar au sésame et pavotEscalope de bar au sésame et pavotEscalope de bar au sésame et pavot    
    OuOuOuOu    

Caneton en deux cuissons             Caneton en deux cuissons             Caneton en deux cuissons             Caneton en deux cuissons             
et panier de légumeset panier de légumeset panier de légumeset panier de légumes    

    

Plateau de fromages 

Bananes flambées  et 
 Marquise au chocolat 

Jeudi 03 Mars Soir - 19h15 

 
 
 
 
 
 

Assiette jambon de Bayonne 
 
 

Côtes d’agneau grillées 
Gratin Dubarry 

 
Riz au lait chocolaté 

Jeudi 03 Mars Midi - 12h15 

 

Salade Landaise 
 

Poulet poêlé forestière 
 

Aumônière aux poires 

Mardi 01 Mars Midi - 12h15 

 
Bisque de crustacés 

 

Tarte fine aux sardines 
 

Poularde pochée Henri IV 
Riz créole - sauce Orly 

 

Bananes Flambées 

Mercredi 02 Mars Midi - 12h15 

     

 

    Amuses - bouches 

Brochet de la Loire au beurre blancBrochet de la Loire au beurre blancBrochet de la Loire au beurre blancBrochet de la Loire au beurre blanc    
    

Carré d’agneau                Carré d’agneau                Carré d’agneau                Carré d’agneau                
Croustillant d’échalion               Croustillant d’échalion               Croustillant d’échalion               Croustillant d’échalion               
et Jus tranché à l’ailléet Jus tranché à l’ailléet Jus tranché à l’ailléet Jus tranché à l’aillé    

Plateau de fromages 
    

Carpaccio d’ananas au safran 

Mardi 01 Mars Soir - 19h15 



                                            Fraîcheur d’avocat, 

 minestrone de fruits et légumes 
 

St Jacques,                      St Jacques,                      St Jacques,                      St Jacques,                      
purée de choux citronnéepurée de choux citronnéepurée de choux citronnéepurée de choux citronnée    

    

Pintade marinée sauce soja         Pintade marinée sauce soja         Pintade marinée sauce soja         Pintade marinée sauce soja         
Caviar d’aubergine au parmesanCaviar d’aubergine au parmesanCaviar d’aubergine au parmesanCaviar d’aubergine au parmesan    

Plateau de fromages 

Crème renversée à l’endive       

Jeudi 10 Mars Soir - 19h15 

 
 
 
 
 
 

Assiette Nordique 
 
 

Caneton rôti aux olives 
Carottes glacées 

 
Choux à la crème 

Jeudi 10 Mars Midi - 12h15 

 
 

Jambon de Bayonne 
 

Curry de volaille - Riz Madras 
 

Choux à la crème 

Mardi 08 Mars Midi - 12h15 

 

Salade Nordique 
 
 

Moules d’Espagne frites 
 
 

Estouffade de bœuf provençale 
Pommes fondantes 

 
 

Charlotte à la Russe 

Mercredi 09 Mars Midi - 12h15 

                            
 

 

Amuses – bouches 
 

Petite carte de crêpes bretonnesPetite carte de crêpes bretonnesPetite carte de crêpes bretonnesPetite carte de crêpes bretonnes    
Assiette ArlequinAssiette ArlequinAssiette ArlequinAssiette Arlequin    

    

Plateau de fromages 
    

Buffet de crêpes  

Beignets de Carnaval 

Mardi 08 Mars Soir - 19h15 

 

Suprême de pamplemousse  
aux crevettes 

 
 

Tête de veau ravigote 
 

Steak au poivre 
Pommes l’allumettes 

 
Saint Honoré 

Lundi 07 Mars Soir - 19h15 



 

Salade de crevettes aux asperges, 

 Boudins aux canneberges  
 

ChaudChaudChaudChaud----froid de Poissons froid de Poissons froid de Poissons froid de Poissons     
de la Mer du Nordde la Mer du Nordde la Mer du Nordde la Mer du Nord    

    

Noisettes de biche aux morilles  Noisettes de biche aux morilles  Noisettes de biche aux morilles  Noisettes de biche aux morilles  
Pommes de terre caramélisées et Pommes de terre caramélisées et Pommes de terre caramélisées et Pommes de terre caramélisées et 

chou rouge à la danoisechou rouge à la danoisechou rouge à la danoisechou rouge à la danoise    
    

Assiette nordique gourmande 

 

Jeudi 17 Mars 
 

 
 
 

 
 

Quiche Lorraine 
 
 

Limande meunière aux amandes 
Riz aux poivrons 

 
Cerises jubilé 

Jeudi 17 Mars Midi - 12h15 

 

 

        Velouté Dubarry 

Escalope de veau  cordon bleu                  
Pommes cocotte et                    
courgettes glacées 

 

Gratin d’agrumes 

Mardi 15 Mars Midi - 12h15 

                            
 

 

 

 

 

 

Mardi 15 Mars 

 

Crème Dubarry 
 
 

Truite au Tursan 
 

Veau Marengo 
Primeurs 

 
Cerises Jubilé 

Lundi 14 Mars Soir - 19h15 

Soir - 19h15 

Soir - 19h15 



 

Bisque de langoustines  

 

Tartare de Saumon 

 Crème citronnée à la ciboulette 
 

Côte de bœuf                                      

Endives braisées et potatoes  

Ou 

Tronçon de barbue en fine croûte  

Shop suey de légumes 
 

Ronde de desserts 

Jeudi 24 Mars Soir - 19h15 

 
 
 
 
 
 

Potage cultivateur 
 
 

Blanquette de veau à l’ancienne 
Pommes vapeur 

 
Crêpes Suzette 

Jeudi 24 Mars Midi - 12h15 

 
 

Œuf mollet bayonnaise 
 

Filet de truite au riesling               
Brocolis et choux fleur au beurre 

 

Pêche Melba 

Mardi 22 Mars Midi - 12h15 

                            

 

 

Mardi 22 Mars Soir - 19h15 

 

Saumon Fumé 
 
 

Limande sole meunière 
 

Poulet basquaise 
Riz pilaf 

 
Mousse au chocolat 

Lundi 21 Mars Soir - 19h15 



 
 

         Assiette de charcuteries 
 
 

Darne de merlu—  
Macaronis au gratin 

 
Pommes au four -pain perdu 

Jeudi 31  Mars Midi - 12h15 

 

         Potage cultivateur 
 

Filet de Barbue Duglere 

Concombres glacés /Fonds d’artichauts 

Salade de fruits exotiques 

Mardi 29 Mars Midi - 12h15 

Mardi 29 Mars Soir - 19h15 

 

Assiette aux trois viandes 
 

 Poulet grillé à l’américaine 
 

Choux chantilly 

Lundi 28 Mars Midi - 12h15 

 

Quiche aux légumes 
 

 Carré d’agneau en croûte moderne  
Pommes Pont-Neuf 

 

Bavarois au chocolat 

Vendredi 01 Avril Midi - 12h15 

                         
 

 

 

  

Jeudi 31 Mars Soir - 19h15 

 

Tarte au roquefort 
 
 

Pavé de saumon et                        
sa fondue de poireaux 

 

Assortiment d’agneau rôti 
Gratin provençal 

 

Pêche Melba 

Lundi 28 Mars Soir - 19h15 



 
 

 

 

 

Gougeonnette de sole tartare 
 
 

 Faux filet sauce choron  
Pommes Anna 

 

 

Ananas flambés 

Lundi 04 Avril Midi - 12h15 

        Assiette Nordique 
 

Pintade rôtie 
Gratin de courgettes 

 

Tarte feuilletée aux fruits 

Mardi  05 Avril Midi - 12h15 

                 
Soirée à ThèmeSoirée à ThèmeSoirée à ThèmeSoirée à Thème    
    
    Port de Capbreton Port de Capbreton Port de Capbreton Port de Capbreton  

Mardi  05 Avril Soir - 19h15 

 
Cocktail Florida 

 

Poulet cocotte grand-mère 
Pommes Château 

 

Tarte fine aux pommes 

Jeudi 06 Avril Midi - 12h15 

Jeudi 06 Avril Soir - 19h15 

 

 

 

Œuf mollet florentine 

  
Poulet sauté chasseur 

Tagliatelles de légumes 
 

Pêches flambées 

Vendredi 08 Avril Midi - 12h15 

 

Salade landaise 
 
 

Daurade flambée 
 

Fricassée d’agneau au curry 
Riz madras 

 
Tarte aux fraises 

Lundi 04 Avril Soir - 19h15 


