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Mélange de solutions et pH
Voici le slogan publicitaire d’une boisson à base de jus de fruits :
[image: image1.wmf]
Danao : " Pas de goût acide et ça change tout "


« Les jus de fruits sont souvent trop acides, particulièrement pour le goût des enfants. Danao est une recette unique qui associe le jus des fruits à la douceur d'une touche de lait. Danao convient à toute la famille, et peut être consommé au petit déjeuner. »
BUTS DES MANIPULATIONS : 
Vérifier ce que dit le slogan, à savoir que l’ajout de lait au jus de fruit rend cette boisson beaucoup moins acide qu’un jus de fruit classique.
TRAVAIL A REALISER : 

Le professeur intervient à la demande du candidat ou lorsqu’il le juge opportun.
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Ce symbole signifie « Appeler le professeur »

1-
Mesure du pH d’un jus d’orange



1) Avec du papier pH :
· Déposer, avec un agitateur, une goutte de solution de jus d’orange sur un morceau de papier pH.

En utilisant l’échelle de pH fournie, noter la valeur du pH.

pH = ………………


2) Avec le pH-mètre :
· Rincer au préalable l’électrode du pH-mètre avec la pissette d’eau distillée, puis l’essuyer

délicatement avec du papier absorbant.

· Tremper l’électrode du pH-mètre dans la solution de jus d’orange et noter la valeur du pH.

pH = ……………..

[image: image2.bmp] Rincer l’électrode à l’eau distillée et l’essuyer délicatement avec du papier absorbant.

· La mesure faite au pH-mètre est-elle en accord avec les résultats trouvés au 1) ?

Donner la nature du jus d’orange (acide, basique ou neutre). Justifier la réponse.

Quel est l’avantage d’utiliser un pH-mètre par rapport au papier pH ?

2-
Mesure du pH du lait
· Comme précédemment, mesurer la valeur du pH du lait à l’aide du pH-mètre.


pH = ……………..
[image: image3.bmp] Rincer l’électrode à l’eau distillée et l’essuyer délicatement avec du papier absorbant.


· Donner la nature du lait. Justifier la réponse.

3-
Mélange du jus d’orange et du lait




- Verser environ 50 mL de jus d’orange dans un bécher de 250 mL,

- à l’aide de l’éprouvette graduée, mesurer exactement 10 mL de lait,

- verser les 10 mL de lait dans le bécher contenant les 50 mL de jus d’orange,

- mélanger avec un agitateur de verre propre,

- mesurer le pH de la solution obtenue à l’aide du pH-mètre : pH = ……………. .

- rincer le pH-mètre  à l’eau distillée et l’essuyer délicatement avec du papier absorbant.

- rincer l’agitateur à l’eau distillée et l’essuyer.

De la même manière, ajouter encore15 mL puis 25 mL de lait et noter les mesures de pH dans le tableau suivant :

	Solution
	Jus d’orange
	Jus d’orange + 10 mL de lait
	Jus d’orange + 25 mL de lait
	Jus d’orange + 50 mL de lait

	pH mesuré
	
	
	
	






· Indiquer l’évolution du pH du mélange lorsqu’on ajoute du lait.

· En déduire si l’affirmation « Ajouter du lait à un jus de fruit enlève l’acidité » faite par le slogan

est exacte. Justifier.
4-
Remise en état du poste de travail
· Vider le contenu du bécher dans le bécher étiquetés «récupération des produits usagés».

· Rincer le bécher et l’éprouvette graduée à l'eau distillée.

· Rincer le pH-mètre  à l’eau distillée et l’essuyer délicatement avec du papier absorbant.

· Nettoyer le plan de travail.

CCF : Mélange de solutions et pH
	Fiche descriptive à l’attention du  professeur


Objectifs : 

Vérifier que l’ajout de lait au jus de fruit rend cette boisson beaucoup moins acide qu’un jus de fruit classique.
Compétences mises en oeuvre
· Utiliser le papier pH

· Utiliser le pH-mètre
· Reconnaître le caractère acide, basique ou neutre d’une solution

Matériel par poste : 

· un bécher 250 mL contenant 100mL de jus d’orange et étiqueté « jus d’orange »

· un bécher 250 mL contenant 100mL de lait et étiqueté « lait »

· papier pH avec échelle de couleurs

· un pH-mètre
· un bécher 250 mL

· une éprouvette graduée

· un agitateur
· une pissette d’eau distillée

· du papier absorbant.

Sécurité : manipuler avec la Blouse, les gants et les lunettes 
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GRILLE D’ÉVALUATIONS PENDANT LA SÉANCE

SUJET : Mélange de solutions et pH



	NOM et Prénom du candidat :




  N° :

Date et heure évaluation :




      N° du poste de travail :


	APPELS
	VERIFICATION DES TACHES
	EVALUATION

	Appel 1
	Utilisation du papier pH
Utilisation du pH-mètre : 
préparation

mesure


rinçage
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(
(
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	Appel 2
	Vérification de la valeur du pH
	(

	Appel 3
	Préparation du mélange jus d’orange-lait
Mesure de la valeur du pH
	( ( ( (
(

	Appel 4
	Vérification du tableau de mesures
	( (

	Appel 5
	Remise en état du poste de travail
	(


	Critères d'évaluation ou appel
	Barème
	Note

	Evaluation pendant la séance

Chaque étoile vaut 1 point
	/ 14
	

	Exploitation des résultats expérimentaux

	Accord des résultats papier pH / pH-mètre
	0,5
	

	Nature du jus d’orange + justification
	0,5 + 1
	

	Intérêt du pH-mètre
	0,5
	

	Nature du lait + justification
	0,5 + 1
	

	Evolution du pH
	1
	

	Validation ou non du slogan + justification
	0,5 + 0,5
	

	
Total / 20
	

	NOM ET SIGNATURE DES EXAMINATEURS


	Note / 10
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Appel n°5 : Faire vérifier le rangement du poste





A





Appel n°2 : faire vérifier la valeur du pH





Appel n°1 : Réaliser les manipulations suivantes devant l’examinateur





A





A





Appel n°3 : Réaliser la manipulation suivante devant l’examinateur





A





Appel n°4 : Appeler l’examinateur pour vérifier les mesures





A





A
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