Menu du lundi 29 avril au vendredi 03 mai 2024

e Produit local

A chaque repas : pain HERRIKO

Ly

H.V.E. : Haute Valeur Environnementale

AOP : Appellation d'Origine Protégée
"= : Aide UE a destination des écoles
VF : Viande Francaise

Bon appétit !
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! Lundi 29 avril f ! _E
i ! / Mardi 30 avril i
i Salade de boulgour et cranberries i
i Betteraves B10 ’ Carottes rapées 510 i
H ~ Salade mixte aux anchois et ceufs durs i
! Tomates farcies VF ~
! Colin d'Alaska meuniére Cuisse de poulet ALDABIA VF o
* / Araignée de poulet & I'andalouse
Riz BIO pilaf ALDABIA VF »
Poélée d'haricots verts, carottes et panais Poisson frais
’
f ~ ¢ |
H Eclair au café ou & la vanille i Quinoa et légumes i
Paris Brest ~ !
Millefeuille Liégeois chocolat 10
o _ Yop vanille
Fruits B10 20
o e o s i — — L — — — S T —1 S — —— il
T
‘ i Vendredi 03 mai i
i Jeudi 02 mai i i
1 Crudités £/0 i
i Salade macédoine B0 i ~ i
' Crudités i Sauté de veau VF i
~ ’ Poisson pané ’
Sauté de dinde VF ¢ !
Poisson frais Semoule f
| + ! Poélée de légumes !
f Pétes & o I o~ !
1 Tajine de légumes 1 Fromage AOP Cantal f
~ { i Fruits EIO i
{ Salade de fruits en gratin i 4 4
i lle flottante i
e e - —— =t
Note & Pattention des usagers _:
La Joi dite EGAlim du 30 octobre 2018 prévoit, enire aufres, que les « services de restauration collective laire sont tenus de proposer, au moins une

fois par semaine, un menu végétarien », & compter du 1% novembre 2019. L'application de ces prérogatives est obligatoire ef a été rappelée par le

Conseil Départemental des Pyrénées-Allantiques, en charge du service de restauration des colféges.

La Responsable de Restauration

Mme DUPIOT

L' Adjoint-Gestionnaire




