TABLEAU DE PRESENTATION GENERAL

BO
Durée
Progression
Réf.document

I.1.1
1h
Comment le chimiste peut-il utiliser ses cinq sens ?

Quelles sont les « substances » chimiques présentes dans un « produit » naturel ou dans un « produit » manufacturé ?
Activité 1


1.5h
Familiarisation avec le laboratoire et « tests » sur un produit


ACTIVITE :   1h en classe entière

· Quelles sont les substances naturelles dans un « produit » comme la pomme ?

· D’où viennent les autres ?

· Quels sont les « sens » qui sont mis en éveil lors de l’analyse d’un « produit » tel que la pomme ?

Fiche élève sur la table
LES SECRETS DE LA POMME

Un journaliste du très célèbre «  le petit chimiste illustré » a des soupçons quant-à la constitution d’une pomme qui semble génétiquement modifiée . Il vous demande de vérifier la présence de quelques constituants essentiels de la pomme

1. Quels renseignements devez-vous posséder pour atteindre l’objectif fixé ?

2. Décrivez quelles démarches expérimentales vous allez alors mettre en oeuvre pour aider ce journaliste inquiet . 

( Appelez le professeur )

Afin que votre rapport ait une présentation claire vous devrez pour chaque constituant recherché :

· Préciser le composé chimique

· Coller le protocole expérimental disponible au bureau , décrivant son test caractéristique

· Schématiser le(s) manipulation(s) effectuée(s) en précisant le nom de la verrerie utilisée 
( au début et à la fin)

· Noter les observations

· Compléter la phrase de conclusion.

( Appelez le professeur )

Puis pour répondre à l’objectif fixé :

· Adapter le protocole expérimental précédent au cas de la pomme .

( Appelez le professeur )

· Conclure sur la présence ou l’absence du constituant recherché .

COMMENTAIRES POUR L’ENSEIGNANT

· En activité ( classe entière ) , il est préférable que les élèves puissent s’interroger sur les constituants d’une pomme , afin d’introduire le TP1 qui suivra .

· Une description de la verrerie utilisée lors de ce TP est faite en début de séance .

· Les élèves en autonomie viennent récupérer au fur et à mesure de leur réalisation  au bureau les protocoles opératoires suivants :

Mise en évidence de l’eau :

Introduire à l’aide d’une spatule un peu de sulfate de cuivre anhydre dans une coupelle . Verser quelques gouttes d’eau distillée sur la poudre .



Mise en évidence du glucose :

Dissoudre du glucose en poudre dans un erlenmeyer contenant de l’eau distillée . Ajouter de la liqueur de Fehling . Chauffer le mélange .







Mise en évidence de l’acidité :

Verser de l’eau « volvic » (neutre) dans un bécher . Ajouter quelques gouttes de BBT à l’aide d’une pipette . Observer.

Ajouter quelques gouttes d’acide chlorhydrique dans le bécher . Observer .

Même expérience en ajoutant de la soude (solution basique) à la place de l’acide . Observer .



Mise en évidence de l’amidon :

Déposer un peu de poudre d’amidon dans une coupelle .Ajouter quelques gouttes d’eau iodée à l’aide d‘une pipette sur la poudre .



Remarques :

· Le test de l’amidon peut être négatif .

· Trois , voir quatre tests semblent être suffisants dans le cadre du tout premier TP de chimie .

· Il est également possible :

· d’extraire les colorants de la peau (  méthode expérimentale  reprise au TP2)

· de caractériser la présence de  graisse dans les pépins ( ils sont toutefois rares et difficiles à manipuler ) .

· GRILLE DE SUIVI DES COMPETENCES

COMPETENCES LIEES A L’ EXPERIMENTATION
COMPETENCES LIEES AUX MANIPULATIONS

Proposer une expérience : 

· susceptible de valider ou d’infirmer une hypothèse

· répondant à un objectif précis.
Respecter les consignes :

protection des personnes et de l’environnement.
Agir en suivant un protocole fourni       ( texte ou schéma).
Faire le schéma d’une expérience.
Reconnaître , nommer , choisir et utiliser le matériel de laboratoire (verrerie , instruments de mesure ... )

EXERCICE A CARACTERE EXPERIMENTAL 

Objectif : réinvestir les observations et acquisitions faites en travaux pratiques :

On donne les compositions de trois boissons :

PERRIER : eau , dioxyde de carbone ,. PH = 5

LIMONADE : eau , glucose , dioxyde de carbone . pH = 3.5

COCA-COLA : eau , dioxyde de carbone , acide phosphorique , glucose . pH = 2.9

1) On fait agir de la liqueur de Fehling sur chacune de ces solutions ; on chauffe . Décrire les résultats obtenus .

2) On ajoute quelques gouttes de BBT à ces trois solutions ; qu’observe-t-on ?

Quand la liqueur de Fehling …………. devient ……………………., c’est que .………………………………..……………………………………………..





Quand le sulfate de cuivre anhydre de couleur ……………..


………………..devient …………………………….


c’est que ……………………………………………………


……………………………………………………





             Quand l’eau iodée de couleur ……………..…devient ………………… c’est que ……………………………… ………………………………………..





Quand un composé est …………..…., le BBT est de couleur ………………..


Quand un composé est ……..………., le BBT est de couleur ………………..


Quand un composé est ………...……., le BBT est de couleur ………………..











