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Salade de pommes de
terre
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Omelette Coquillettes de la mer
(coquillettes, poisson blanc, thon,

sauce tomate)

O
Manchons de poulet Fricassée de volaille

aux épices

Boules de bœuf en
sauce
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Crème vanille
Petit suisse aux fruits

OFruitO Tarte flan
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement à partir de produits frais, Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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Œuf dur

vinaigrette
Œuf de poule élevée en

plein air

Concombres à la

grecque

Chou coleslaw
Chou et carottes râpées,

mayonnaise

Salade Bohémienne
(tomates, concombres, câpres.)
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Semoule française
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Blanquette de veau Riz courgette curry
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement à partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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'‘Saucisson sec* Semoule à la grecque
Semoule française, concombre

menthe, olive, citron, huile
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3dt, surimi râpé, oignon,
ciboulette, mayonnaise.
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