A chaque repas : pain HERRIKO
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Menu du lundi 1er au vendredi 05 juillet 2024

H.V.E. : Haute Valeur Environnementale

AOP : Appellation d'Origine Protégée

"=J : Aide UE a destination des écoles
V.F. : Viande Francaise
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~ | Tomates mozarrella
Cheeseburger V.F. 1 CEufs mimosa
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Note 3 P'attention des ers_: 51 ‘“ 25 a1 1

La loi dite EGAlim du 30 octobre 2018 prévoit, entre aufres, que les « services de restauration collective scolaire sonf tenus de proposer, au moins une
fois par semalne, un menu végétarien », & compter du 1% novembre 2019. L 'application de ces prérogatives est obligatoire et a ét6 rappelée par le

Conseil Départemental des Pyrénées-Atlantiques, en charge du service de restauration des colléges.

La Responsable de Restauration L' Adjoint-Gestionnaire

Mme DUPIOT (_— M. BOB EAU



